VALCKENBURGSCHULE ULM

Lernen. Leben. Zukunft.

Die Valckenburgschule ist eine berufliche Schule.
Wir gestalten die Atmosphare der
Valckenburgschule lern- und lebensfreundlich. Wir
starken die Eigenverantwortung unserer
Schilerinnen und Schiiler. Wir sichern die Qualitat
unserer padagogischen Arbeit. Kommunikation
und Kooperation pragen unser Auftreten und
Handeln.

WOFUR WIR STEHEN

Vielfalt Inspirierende
und Offenheit Umgebung

Aktives Erleben Verbundenheit

Kompetenz Zukunftsorien-
und Qualitat tiertes Lernen

Starke
Gemeinschaft

ANSPRECHPARTNER IN
Ulrike Haase
u.haase@valckenburgschule.de

KONTAKT

Valckenburgschule Ulm
Berufliches Bildungszentrum
Valckenburgufer 21

89073 UIm

T.073192038-0
info@valckenburgschule.de
www.valckenburgschule.de
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PROFIL

Gastronomie (Grundstufe)
1.Ausbildungsjahr
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Valckenburgschule Ulm
Berufliches Bildungszentrum



BERUFSSCHULE| PROFIL

Entdecke, was
zu dir passt!

Organisation und
Moglichkeiten

Strukturierte Wege zu einer
erfolgreichen Ausbildung!

Der Unterricht ist in zwei
sechswochigen Blocke gegliedert.
Sie absolvieren die Grundstufe,
also das erste Ausbildungsjahr,
in Ulm , anschliefdend besuchen
sie fiir die beiden weiteren
Ausbildungsjahre die Landes-
berufsschule in Bad Uberkingen
oder Tettnang. Sie konnen bei
uns die Grundstufe fiir folgende
Berufe absolvieren:Koch/Kdchin,
Hotelfachmann/-frau,
Fachmann/frau fiir Restaurants
und Veranstaltungsgastronomie,
Fachmann/-frau fiir
Systemgastronomie, Fachkraft
Kiche und Fachkraft
Gastronomie.

Sprachforderkurs

Thre Chance auf sprachliche und
kommunikative Kompetenz!

Fiir Auszubildende mit Migrationshintergrund
und/ oder Bedarf an Unterstiitzung in Deutsch
wird ein Sprachforderkurs angeboten. Dieser
findet wochentlich (ber das gesamte
Schuljahr verteilt statt.

Ausbildungsinhalte

Eine gute Basis flir den Einstieg in die
Gastronomie!

Im ersten Ausbildungsjahr (Grundstufe) der
Gastronomie erhalten die Schiiler und
Schiilerinnen einen Einblick in die Grundlagen
des Gastgewerbes, die verschiedenen Bereiche
der Gastronomie, wie Kiiche und Service. Sie
erlangen Grundkenntnisse in der Zubereitung
von Speisen, deren Beschaffung und Lagerung.
Sie schaffen eine gute Basis in den Bereichen EaEE
Service und Tischkultur sowie Kommunikation 1

INFORMATIONEN

Gastronomie Grundstufe

Der erste Schritt in Threr kulinarischen
Karriere!

Die Berufsschule Gastronomie
(Grundstufe) bietet eine fundierte
Ausbildung fiir Schiiler und
Schiilerinnen, die eine Karriere in der
Gastronomie anstreben. Diese
Ausbildung vermittelt grundlegende
Kenntnisse und Fahigkeiten, die fir
verschiedene Berufe im Gastgewerbe
erforderlich sind, und legt den
Grundstein fiir eine erfolgreiche
berufliche Laufbahn.

Aufnahme-
bedingungen

DETI]4

Hauptschulabschluss
und
Ausbildungsvetrag
und

B1 Zertifikat in Deutsch

Anmeldung Bis zum 1. Oktober

tiber www.vu-intra.de

1Jahr (1. Ausbildungsjahr)

Abschluss

Einstiegsmoglichkeit fiir

=

Fachfrau/ Fachmann fiir Sys-
temgastronomie
Hotelfachfrau/ Hotelfach-
mann

Kochin/ Koch
Fachmann/-frau Fiir Restau-
ant- und Veranstaltungsgas-
tronomie

Fachkraft Kiiche

Fachkraft Gastronomie

Gastronomie

vu-intra.de




